
Un assemblage où chacun des trois cépages contribue à 
l’expression d’un champagne à la fois puissant et raf-
ÀQp���������GH�3LQRW�1RLU�������GH�3LQRW�0HXQLHU�������
de Chardonnay.

1RWUH� FXYpH�3UHVWLJH� HVW� pODERUpH� j� SDUWLU� GH� UDLVLQV�
d’une seule année.

&HWWH� FXYpH� SUpVHQWH� XQH� EHOOH� HIIHUYHVFHQFH�� DX[�
FRXOHXUV�WHQGXHV�HW�QHWWHV��ODLVVDQW�SUpVDJHU�XQ�YLQ�GH�
EHOOH� IUDvFKHXU�� G·XQH� JUDQGH� YLYDFLWp� HW� j� OD� SXUHWp�
cristalline.

/H�QH]�HVW� IDVFLQDQW�SDU� VD�FRPSOH[LWp�HW� VD�ÀQHVVH��
La combinaison des trois cépages dans de justes pro-
SRUWLRQV�OLYUH�XQ�QH]�GH�ÁHXUV�EODQFKHV�HW�GH�IUXLWV�j�
noyaux.

/D�ERXFKH�HVW�IUDvFKH�HW�VXEWLOH��R��OD�PLQpUDOLWp�HVW�
renforcée par un fruité bien équilibré. L’onctuosité est 
PDUTXpH�SDU�XQ�SDODLV�YHORXWp�TXL�V·pSDQRXLW�VXU�GHV�
notes de miel d’amande et de noisette.

La forme atypique de la bouteille renforce le caractère 
PDUTXp�GH�FHWWH�FXYpH�
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