
Invitation est une association minutieuse du Chardon-
nay et du Pinot Meunier, les cépages majoritaires dans 
cet assemblage (60 % environ de Chardonnay, 30 % en-
viron de Pinot meunier, et 10 % de Pinot noir).

L’un et l’autre jouent ensemble tout au long de la 
dégustation, faisant valoir leurs qualités sans jamais 
prendre le dessus pour vous faire apprécier une cuvée  
délicate, fine et riche en diversité !

La robe est jaune or pâle aux reflets légèrement dorés. 

Le nez, élégant délicat et très généreux, vous fait de-
viner des senteurs d’agrumes, de citron puis quelques 
notes florales.

En bouche, l’équilibre entre fraîcheur et fruité dévoile 
de nouveau des arômes d’agrumes mélangés aux fruits 
à noyaux (pêches). On voyage gaiement de la rondeur 
du meunier à la finesse du chardonnay. La finale légère-
ment citronnée est l’empreinte du chardonnay… 

En apéritif, au cours du repas en accompagnement de 
poisson, et plus étonnant avec un carré de chocolat 
noir intense, Invitation s’allie parfaitement…

Disponible en bouteille (75 cl)

Vendue également avec son étui cadeau

Invitation
"Fraîcheur, Gourmandise, Précision, 
Une dualité délicate !"
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